
《 鮫 川 村 学 校 給 食 セ ン タ ー の 運 営 方 針   重点目標 》 
 

 
 

 

鮫川村
さめがわむら

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

センター  

ご入学
にゅうがく

、進級
しんきゅう

おめでとうございます。 
 

 

 

 

 

 
 

 
① 献立内容の充実を図り、バランスのとれた栄養豊かな給食づくり 

に努める。 

② 衛生的で安全かつ安心して食べられる給食づくりに努める。 

③ 楽しく喜んで食べられる給食づくりに努める。 

④ 食習慣及び栄養指導の充実を図る。 

⑤ 食材生産への理解を深め、感謝の心を育てる教育活動を推進する。 

⑥ ふるさとの食文化を伝え、郷土愛を育てる給食づくりに努める。 

⑦ 地元で生産される旬の食材を旬の季節に食べる「旬菜旬食」と 

「地産地消」を推進する。 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大きな釜で、炒め物や

汁物を作ります。 

４月
がつ

７日
か

（木
もく

）から今年度
こんねんど

の 給 食
きゅうしょく

がスタートします。 

鮫川村
さめがわむら

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

センターでは、

所 長
しょちょう

、栄養士
えいようし

、調理員
ちょうりいん

、運転手
うんてんしゅ

など

１１名
めい

で、安心
あんしん

・安全
あんぜん

・おいしい 給 食
きゅうしょく

を届
とど

けられるよう努
つと

めて参
まい

りますので

よろしくお願
ねが

いいたします。児童
じどう

・生徒
せいと

のみなさんが、学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

や家庭
かてい

での

食事
しょくじ

に、興味
きょうみ

関心
かんしん

を持てる
も   

ように

取り組んで
と  く   

い き た い と 思います
おも     

。

鮫川村
さめがわむら

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

センターの運営
うんえい

方針
ほうしん

や取
と

り組
く

みにご理解
  りかい

、 

ご 協 力
  きょうりょく

をお願
  ねが

いいたし 

ます。 
 

魚
さかな

、肉
にく

、卵
たまご

、大豆
だ い ず

・大豆
だ い ず

製品
せいひん

など、

おもに体
からだ

をつくる 

もとになる食品
しょくひん

 

を多
おお

く使
つか

った 

おかず 

ごはんやパン、めん

類
るい

など、おもにエネ

ルギーのもとになる

食品
しょくひん

 

野菜
や さ い

、きのこ、いも、海
かい

藻類
そうるい

など、

おもに体
からだ

の調子
ちょうし

を整
ととの

えるもとにな

る食品
しょくひん

を多
おお

く使
つか

ったおかずや汁物
しるもの

 

骨
ほね

や歯
は

をつく

るもとになる

カルシウムを

多
おお

く含
ふく

む 

給 食
きゅうしょく

センターよりごあいさつ 

 新年度
しんねんど

が始
はじ

まりました。それぞれ希望
き ぼ う

に胸
むね

を膨
ふく

らませ、新
あら

たな一歩
い っ ぽ

を踏
ふ

み

出
だ

したことでしょう。今年度
こんねんど

も引
ひ

き続
つづ

き、感染症
かんせんしょう

予防
よ ぼ う

対策
たいさく

を取
と

りながらの

給 食
きゅうしょく

時間
じ か ん

となりますが、みなさんが安心
あんしん

して給 食
きゅうしょく

を食
た

べられるように、

衛生
えいせい

管理
か ん り

を徹底
てってい

し、給 食
きゅうしょく

作
づく

りに努
つと

めて参
まい

ります。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


